План мероприятий  по устранению

выявленных нарушений
	№
	Выявленные нарушения
	Рекоменду-емый срок устранения
	Планируемые мероприятия
	Отметка о выполнении

	1. 
	Приобрести на пищеблок проточный электрический водонагреватель (п.13.1, приложение 4, п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	30.12.2016
	 .
	Выполнено 

	2. 
	Заменить разделочные доски «рыба вареная», «рыба сырая»
	30.12.2016
	Заменены
	Выполнено 

	3. 
	Обеспечить соблюдение условий хранения продуктов питания, в том числе скоропортящихся, по температурному режиму в продуктовом складе, в соответствии с данными предприятия-изготовителя в товарно​транспортных сопроводительных документах (п.14.2 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ № 52, ст.39, ст.17 п.9 ТР ТС 021/2011);
	30.12.2016
	Бакалея (печенье, какао), сухофрукты и консервы, условия хранения которых до  18º, размещены в холодильнике.
	 Выполнено  

	4. 
	Обеспечить соблюдение требований «товарного соседства» при временном хранении суточного запаса продуктов на пищеблоке (п.14.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52);
	30.12.2016
	Проведен инструктаж с поварами и кладовщиком о строгом соблюдении товарного соседства при расстановке и временном хранении суточного запаса продуктов 
	Выполнено 

	5. 
	Обеспечить соблюдение требований при хранении хлеба в продуктовом складе (п.14.5 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52);
	30.12.2016
	Изготовлены 2 ларя для хранения хлеба из пищевого алюминия
	Выполнено 

	6. 
	Вести ведомость замены блюд при изменении примерного меню (п.15.8, приложение 14 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52).
	30.12.2016
	 
	Делается отметка по замене блюда в бракеражном журнале


	7. 
	Устранить дефекты напольного линолеума в помещениях групп № 4, 5 (п.5.5 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52)
	10.08.2017
	Составлены дефектные ведомости на замену линолеума в спальных помещениях групп № 5 и 4. 
	

	8. 
	Провести ремонт шкафов верхней одежды в раздевалке группы № 3 (п.6.2 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	Работы, планируется выполнить до 31.12.2016 г.
	Выполнено 

	9. 
	Оборудовать настенные доски в старшей и подготовительной группах софитами (п.6.9 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	Работы, планируется выполнить до 31.12.2016 г.
	Выполнено 

	10. 
	Приобрести в группы № 1, 3, 4 хозяйственные шкафы большей ёмкости для соблюдения условий раздельного хранения уборочного инвентаря (п.6.21, 13.10 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	
	

	11. 
	Приобрести на пищеблок картофелечистку (п.13.1, приложение 4, п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	Подготовить письмо депутату Панова В.В. с просьбой о  финансировании  
	Выполнено 

	12. 
	Отремонтировать  1 секцию жарочного шкафа. (п.13.1, приложение 4, п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	Провести работу по составлению сметы о ремонте жарочного шкафа.
Ремонт по мере поступления денежных средств.
	Приобрели новый жарочный шкаф

 

	13. 
	Оборудовать умывальную раковину в сыром цехе для мытья рук персонала (п.13.1, приложение 4, п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	Раковина приобретена. Составлена дефектная ведомость на проведение работ. Работы, планируется выполнить до 30.01.2017 г.
	Выполнено 

	14. 
	Выделить на пищеблоке отдельный стол для разделки сырых кур (п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	Работы, планируется выполнить до 30.01.2017 г
	Выполнено 

	15. 
	Приобрести дополнительные емкости из нержавеющей стали на пищеблок для приготовления компотов и киселей (п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2017
	
	Выполнено 

	16. 
	Обеспечить выполнение натуральных норм продуктов питания на одного воспитанника, с учетом детей с круглосуточным пребыванием (п.15.3, приложение 10 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52);
	10.08.2017
	Готовится письмо на руководителя МКУ «ЦО ДОО города Челябинска» СП по Ленинскому району Деевой И.А. и Председателя Комитета по делам образования в городе Челябинске Портье С.В.
	Выполнено 

	17. 
	Организовать питание детей с круглосуточным пребыванием и с иными ограничениями возможностями здоровья в соответствии с принципами лечебного и профилактического питания на основе соответствующих норм питания и меню (п.15.10 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52).
	10.08.2017
	
	Выполнено 

	18. 
	Выполнить косметический ремонт фасада здания (п.1.2, п.1.4 СанПиН
13, ст.28 ч.1 ФЗ №52);
	10.08.2018
	Составить дефектно-сметную документацию по косметическому ремонту фасада здания
	

	19. 
	Обеспечить комплектование детьми групп с иными ограничениями возможнос-тями здоровья №2, 5, 6 в соответствии с гигиеничес-кими нормативами, не более 10-15 человек в зависимости от возраста (п.1.11 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2018
	
	

	20. 
	Выполнить отделку стен в группах № 4, 5, 6 материалами, допускающие проведение влажной уборки и дезинфекции, с ликвида-цией бумажных обоев. (п.5.1 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2018
	Работы планируется выполнить в летний период 2017 и 2018 г.
	Выполнено 

	21. 
	Устранить дефекты стен в санитарных узлах групп № 3, 6, вследствие протекания кровли, в буфетных групп № 4, 5 (п.5.1 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2018
	Работы планируется выполнить в летний период 2017 г. своими силами.
	Выполнено и снова потекли


	22. 
	Выполнить оздоровительный ремонт потолков в санитарных узлах всех групп (п.5.4 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2018
	Работы планируется выполнить в летний период 2017 г. своими силами.
	Выполнено 

	23. 
	Доукомплектовать туалетные комнаты групп для детей среднего и старшего возраста нормативным количеством умывальников и унитазов (п.6.16.2, п.6.16.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52).
	10.08.2018
	Приобретены унитазы. Составлены сметы на ремонт санитарных комнат

	Закуплены унитазы

	24. 
	Восстановить электрическое освещение территории в полном объеме (п.3.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52)
	10.08.2019
	   Составлены сметы 
	

	25. 
	Оборудовать 4 уличные веранды с теневыми навесами (п.3.9 СанПиН
13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	10.08.2019
	Сетная документация имеется. В декабре  2016  года   подготовлено письмо  МКУ «ЦО ДОО города Челябинска» СП по Ленинскому району Деевой И.А.
	

	26. 
	Восстановить работу систем принудительной механической вентиляции на пищеблоке и прачечной (п.8.1, п.13.4 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52).
	10.08.2019
	Сметная документация имеется. Составлено письмо МКУ «ЦО ДОО города Челябинска» СП по Ленинскому району Деевой И.А. с просьбой выделения финансирования 
	


Заместитель заведующего МБДОУ
«ДС № 267 г. Челябинска» СП ____________________ О.В. Лахнова








04.04.2018

	№
	Выявленные нарушения
	

	1
	Приобрести на пищеблок проточный электрический водонагреватель (п.13.1, приложение 4, п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	

	2
	Заменить разделочные доски «рыба вареная», «рыба сырая»
	

	3
	Обеспечить соблюдение условий хранения продуктов питания, в том числе скоропортящихся, по температурному режиму в продуктовом складе, в соответствии с данными предприятия-изготовителя в товарно​транспортных сопроводительных документах (п.14.2 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52, ст.39, ст.17 п.9 ТР ТС 021/2011);
	п.14.2. Пищевые продукты хранятся в соответствии с условиями хранения и сроками годности, установленными предприятием-изготовителем в соответствии с нормативно-технической документацией.

Контроль соблюдения температурного режима в холодильном оборудовании осуществляется ежедневно, результаты заносятся в журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании (Приложение 6), который хранится в течение года.

	4
	Обеспечить соблюдение требований «товарного соседства» при временном хранении суточного запаса продуктов на пищеблоке (п.14.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52);
	п.14.3. При наличии одной холодильной камеры, места хранения мяса, рыбы и молочных продуктов должны быть разграничены.

	5
	Обеспечить соблюдение требований при хранении хлеба в продуктовом складе (п.14.5 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52);
	п.14.5. Хранение продуктов в холодильных и морозильных камерах осуществляется на стеллажах и подтоварниках в таре производителя в таре поставщика или в промаркированных емкостях.

	6
	Вести ведомость замены блюд при изменении примерного меню (п.15.8, приложение 14 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52).
	п.15.8. При отсутствии каких-либо продуктов в целях обеспечения полноценного сбалансированного питания разрешается проводить их замену на равноценные по составу продукты в соответствии с таблицей замены продуктов по белкам и углеводам (Приложение N 14). При отсутствии свежих овощей и фруктов возможна их замена в меню на соки, быстрозамороженные овощи и фрукты

	7
	Устранить дефекты напольного линолеума в помещениях групп № 4, 5 (п.5.5 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52)
	П. 5.5. Для пола используются материалы, допускающие обработку влажным способом, с использованием моющих и дезинфицирующих растворов.

С учетом климатических условий рекомендуется полы в помещениях групповых, расположенных на первом этаже, предусматривать утепленными и (или) отапливаемыми, с регулируемым температурным режимом.

	8
	Провести ремонт шкафов верхней одежды в раздевалке группы № 3 (п.6.2 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	П. 6.2. Раздевальные оборудуются шкафами для верхней одежды детей и персонала.

Шкафы для одежды и обуви оборудуются индивидуальными ячейками -полками для головных уборов и крючками для верхней одежды. Каждая индивидуальная ячейка маркируется.

В раздевальных (или в отдельных помещениях) должны быть предусмотрены условия для сушки верхней одежды и обуви детей.

	9
	Оборудовать настенные доски в старшей и подготовительной группах софитами (п.6.9 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	П. 6.9. При использовании маркерной доски цвет маркера должен быть контрастным (черный, красный, коричневый, темные тона синего и зеленого).

Учебные доски, не обладающие собственным свечением, должны быть обеспечены равномерным искусственным освещением.

	10
	Приобрести в группы № 1, 3, 4 хозяйственные шкафы большей ёмкости для соблюдения условий раздельного хранения уборочного инвентаря (п.6.21, 13.10 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	П. 6.21. В туалетных помещениях (рядом с умывальниками или напротив них) устанавливаются вешалки для детских полотенец (отдельно для рук и для ног) по списочному составу детей, хозяйственный шкаф и шкаф для уборочного инвентаря. Допускается использование одноразовых полотенец для рук в туалетных для детей.

Допускается устанавливать шкафы для уборочного инвентаря вне туалетных комнат; п. 13.10. Кухонную посуду освобождают от остатков пищи и моют в двухсекционной ванне с соблюдением следующего режима: в первой секции -мытье щетками водой с температурой не ниже 40 С с добавлением моющих средств; во второй секции - ополаскивают проточной горячей водой с температурой не ниже 65 С с помощью шланга с душевой насадкой и просушивают в перевернутом виде на решетчатых полках, стеллажах. Чистую кухонную посуду хранят на стеллажах на высоте не менее 0,35 м от пола.

	11
	Приобрести на пищеблок картофелечистку (п.13.1, приложение 4, п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	13.1. Пищеблок дошкольной организации должен быть оборудован необходимым технологическим, холодильным и моечным оборудованием. Набор оборудования производственных, складских помещений рекомендуется принимать в соответствии с Приложением N 4. Все технологическое и холодильное оборудование должно быть исправно;  
Овощной цех (первичной обработки овощей)

Производственные столы (не менее двух), картофеле-очистительная и овощерезательная машины, моечные ванны, раковина для мытья рук



	12
	Отремонтировать  1 секцию жарочного шкафа. (п.13.1, приложение 4, п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	П.3.1. ----;  п.13.8. Во всех производственных помещениях, моечных, санузле устанавливаются раковины для мытья рук с подводкой горячей и холодной воды через смесители.



	13
	Оборудовать умывальную раковину в сыром цехе для мытья рук персонала (п.13.1, приложение 4, п.13.8 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	п. 13.8. Во всех производственных помещениях, моечных, санузле устанавливаются раковины для мытья рук с подводкой горячей и холодной воды через смесители.



	14
	Выделить на пищеблоке отдельный стол для разделки сырых кур (п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52)
	Овощной цех (первичной обработки овощей)

Производственные столы (не менее двух), картофеле-очистительная и овощерезательная машины, моечные ванны, раковина для мытья рук



	15
	Приобрести дополнительные емкости из нержавеющей стали на пищеблок для приготовления компотов и киселей (п.13.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	13.3. Производственное оборудование, разделочный инвентарь и посуда должны отвечать следующим требованиям: …
 - компоты и кисели готовят в посуде из нержавеющей стали.  



	16
	Обеспечить выполнение натуральных норм продуктов питания на одного ворспитанника, с учетом детей с круглосуточным пребыванием (п.15.3, приложение 10 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52);
	П. 15.3. Питание должно быть организовано в соответствии с примерным меню, утвержденным руководителем дошкольной образовательной организации, рассчитанным не менее чем на 2 недели, с учетом физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для детей всех возрастных групп и рекомендуемых суточных наборов продуктов для организации питания детей в дошкольных образовательных организациях (Приложение 10).

В примерном меню содержание белков должно обеспечивать 12-15% от калорийности рациона, жиров 30-32%) и углеводов 55-58%.

При составлении меню учитываются национальные и территориальные особенности питания населения и состояние здоровья детей, а также в соответствии с рекомендуемым ассортиментом основных пищевых продуктов для использования в питании детей в дошкольных образовательных организациях (Приложение N 11).

	17
	Организовать питание детей с круглосуточным пребыванием и с иными ограничениями возможностями здоровья в соответствии с принципами лечебного и профилактического питания на основе соответствующих норм питания и меню (п.15.10 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.17 ч.1 ФЗ №52).
	15.10. В специализированных дошкольных образовательных организациях и группах для детей с хроническими заболеваниями (сахарный диабет, пищевая аллергия, часто болеющие дети) питание детей должно быть организовано в соответствии с принципами лечебного и профилактического питания детей с соответствующей патологией на основе соответствующих норм питания и меню; 
п.15,3 15.3. Питание должно быть организовано в соответствии с примерным меню, утвержденным руководителем дошкольной образовательной организации, рассчитанным не менее чем на 2 недели, с учетом физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для детей всех возрастных групп и рекомендуемых суточных наборов продуктов для организации питания детей в дошкольных образовательных организациях (Приложение 10).

В примерном меню содержание белков должно обеспечивать 12-15% от калорийности рациона, жиров 30-32%) и углеводов 55-58%.

При составлении меню учитываются национальные и территориальные особенности питания населения и состояние здоровья детей, а также в соответствии с рекомендуемым ассортиментом основных пищевых продуктов для использования в питании детей в дошкольных образовательных организациях (Приложение N 11).
ФЗ № 52 Статья 28. Санитарно-эпидемиологические требования к условиям отдыха и оздоровления детей, их воспитания и обучения

1. В организациях отдыха и оздоровления детей, дошкольных и других образовательных организациях независимо от организационно-правовых форм должны осуществляться меры по профилактике заболеваний, сохранению и укреплению здоровья обучающихся и воспитанников, в том числе меры по организации их питания, и выполняться требования санитарного законодательства.

2. Программы, методики и режимы воспитания и обучения детей допускаются к применению при наличии санитарно-эпидемиологических заключений. Использование технических, аудиовизуальных и иных средств воспитания и обучения, учебной мебели, учебной и иной издательской продукции для детей осуществляется при условии их соответствия санитарно-эпидемиологическим требованиям.

	18
	Выполнить косметический ремонт фасада здания (п.1.2, п.1.4 СанПиН
13, ст.28 ч.1 ФЗ №52);
	П. 1.2. Настоящие санитарные правила устанавливают санитарно-эпидемиологические требования к:

- условиям размещения дошкольных образовательных организаций,

- оборудованию и содержанию территории,

- помещениям, их оборудованию и содержанию,

- естественному и искусственному освещению помещений,

- отоплению и вентиляции,

- водоснабжению и канализации,

- организации питания,

- приему детей в дошкольные образовательные организации,

- организации режима дня,

- организации физического воспитания,

- личной гигиене персонала.

Наряду с обязательными для исполнения требованиями, санитарные правила содержат рекомендации по созданию наиболее благоприятных и оптимальных условий содержания и воспитания детей, направленных на сохранение и укрепление их здоровья; п.1.4. Настоящие санитарные правила являются обязательными для исполнения всеми гражданами, юридическими лицами и индивидуальными предпринимателями, деятельность которых связана с проектированием, строительством, реконструкцией, эксплуатацией объектов дошкольных образовательных организаций, осуществляющих образовательную деятельность, а также на дошкольные образовательные организации, осуществляющие услуги по развитию детей (далее - дошкольные образовательные организации).

	19
	Обеспечить комплектование детьми групп с иными ограничениями возможнос-тями здоровья №2, 5, 6 в соответствии с гигиеничес-кими нормативами, не более 10-15 человек в зависимости от возраста (п.1.11 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	п. 1.11. Рекомендуемое количество детей в группах компенсирующей направленности для детей до 3 лет и старше 3 лет, соответственно, не должно превышать:

 - для детей с иными ограниченными возможностями здоровья - 10 и 15 детей. Допускается организовывать разновозрастные (смешанные) группы детей в дошкольных образовательных организациях компенсирующей направленности с учетом возможности организации в них режима дня, соответствующего анатомо-физиологическим особенностям каждой возрастной группы.

	20
	Выполнить отделку стен в группах № 4, 5, 6 материалами, допускающие проведение влажной уборки и дезинфекции, с ликвида-цией бумажных обоев. (п.5.1 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	п. 5.1. Стены помещений должны быть гладкими, без признаков поражений грибком и иметь отделку, допускающую уборку влажным способом и дезинфекцию.

Все строительные и отделочные материалы должны быть безвредными для здоровья человека и иметь документы, подтверждающие их происхождение, качество и безопасность. Возможно использование для внутренней отделки помещений обоев, допускающие проведение уборки влажным способом и дезинфекцию.

	21
	Устранить дефекты стен в санитарных узлах групп № 3, 6, вследствие протекания кровли, в буфетных групп № 4, 5 (п.5.1 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52)
	П. 5.1. Стены помещений должны быть гладкими, без признаков поражений грибком и иметь отделку, допускающую уборку влажным способом и дезинфекцию.

Все строительные и отделочные материалы должны быть безвредными для здоровья человека и иметь документы, подтверждающие их происхождение, качество и безопасность. Возможно использование для внутренней отделки помещений обоев, допускающие проведение уборки влажным способом и дезинфекцию.

	22
	Выполнить оздоровительный ремонт потолков в санитарных узлах всех групп (п.5.4 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	П. 5.4. Потолки в помещениях с повышенной влажностью воздуха (производственные цеха пищеблока, душевые, постирочные, умывальные, туалеты и другие) окрашиваются влагостойкими материалами.

	23
	Доукомплектовать туалетные комнаты групп для детей среднего и старшего возраста нормативным количеством умывальников и унитазов (п.6.16.2, п.6.16.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52).
	П. 6.16.2. В туалетной младшей дошкольной и средней группы в умывальной зоне устанавливаются 4 умывальные раковины для детей и 1 умывальную раковину для взрослых, 4 детских унитаза; п. 6.16.3. В туалетных старшей и подготовительной групп в умывальной зоне устанавливаются умывальные раковины с подводкой горячей и холодной воды для детей из расчета 1 раковина на 5 детей, 1 умывальная раковина для взрослых, детские унитазы или из расчета 1 унитаз на 5 детей. Детские унитазы рекомендуется устанавливать в закрывающихся кабинах, высота ограждения кабины - 1,2 м (от пола), не доходящая до уровня пола на 0,15 м.

	24
	Восстановить электрическое освещение территории в полном объеме (п.3.3 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ № 52)
	п. 3.3. Территория дошкольной образовательной организации должна иметь наружное электрическое освещение. Уровень искусственной освещенности во время пребывания детей на территории должен быть не менее 10 лк на уровне земли в темное время суток.

	25
	Оборудовать 4 уличные веранды с теневыми навесами (п.3.9 СанПиН
13, ст.28 ч.1 ФЗ №52)
	п. 3.9. Для защиты детей от солнца и осадков на территории каждой групповой площадки устанавливают теневой навес площадью из расчета не менее 1 кв. м на одного ребенка. Для групп с численностью менее 15 человек площадь теневого навеса должна быть не менее 20 кв. м.

Допускается устанавливать на прогулочной площадке сборно-разборные навесы, беседки для использования их в жаркое время года.

	26
	Восстановить работу систем принудительной механической вентиляции на пищеблоке и прачечной (п.8.1, п.13.4 СанПиН 2.4.1.3049-13, ст.28 ч.1 ФЗ №52).
	 п. 8.1. Здания дошкольных образовательных организаций оборудуются системами отопления и вентиляции в соответствии с требованиями, предъявляемыми к отоплению, вентиляции и кондиционированию воздуха в общественных зданиях и сооружениях.

Ревизия, очистка и контроль за эффективностью работы вентиляционных систем осуществляется не реже 1 раза в год; п. 13.4. Каждая группа помещений (производственные, складские, санитарно-бытовые) оборудуется раздельными системами приточно-вытяжной вентиляции с механическим и естественным побуждением.

Технологическое оборудование, являющееся источниками выделений тепла, газов, оборудуется локальными вытяжными системами вентиляции в зоне максимального загрязнения.


 К п.6 -  
Таблица 
замены продуктов по белкам и углеводам
	Наименование продуктов
	Количество (нетто, г)
	Химический состав
	Добавить к суточному рациону или исключить

	
	
	белки, г
	жиры, г
	углеводы, г
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Замена хлеба (по белкам и углеводам)

	Хлеб пшеничный
	100
	7,6
	0,9
	49,7
	 

	Хлеб ржаной простой
	150
	8,3
	1,5
	48,1
	 

	Мука пшеничная 1 сорт
	70
	7,4
	0,8
	48,2
	 

	Макароны, вермишель
	70
	7,5
	0,9
	48,7
	 

	Крупа манная
	70
	7,9
	0,5
	50,1
	 

	Замена картофеля (по углеводам)

	Картофель
	100
	2,0
	0,4
	17,3
	 

	Свекла
	190
	2,9
	-
	17,3
	 

	Морковь
	240
	3,1
	0,2
	17,0
	 

	Капуста белокочанная
	370
	6,7
	0,4
	17,4
	 

	Макароны, вермишель
	25
	2,7
	0,3
	17,4
	 

	Крупа манная
	25
	2,8
	0,2
	17,9
	 

	Хлеб пшеничный
	35
	2,7
	0,3
	17,4
	 

	Хлеб ржаной простой
	55
	3,1
	0,6
	17,6
	 

	Замена свежих яблок (по углеводам)

	Яблоки свежие
	100
	0,4
	-
	9,8
	 

	Яблоки сушеные
	15
	0,5
	-
	9,7
	 

	Курага (без косточек)
	15
	0,8
	-
	8,3
	 

	Чернослив
	15
	0,3
	-
	8,7
	 

	Замена молока (по белку)

	Молоко
	100
	2,8
	3,2
	4,7
	 

	Творог полужирный
	20
	3,3
	1,8
	0,3
	 

	Творог жирный
	20
	2,8
	3,6
	0,6
	 

	Сыр
	10
	2,7
	2,7
	-
	 

	Говядина (1-й кат.)
	15
	2,8
	2,1
	-
	 

	Говядина (2-й кат.)
	15
	3,0
	1,2
	-
	 

	Рыба (филе трески)
	20
	3,2
	0,1
	-
	 

	Замена мяса (по белку)

	Говядина (1-й кат.)
	100
	18,6
	14,0
	 
	 

	Говядина (2-й кат.)
	90
	18,0
	7,5
	 
	Масло + 6 г

	Творог полужирный
	110
	18,3
	9,9
	 
	Масло + 4 г

	Творог жирный
	130
	18,2
	23,4
	3,7
	Масло - 9 г

	Рыба (филе трески)
	120
	19,2
	0,7
	-
	Масло + 13 г

	Яйцо
	145
	18,4
	16,7
	1,0
	 

	Замена рыбы (по белку)

	Рыба (филе трески)
	100
	16,0
	0,6
	1,3
	 

	Говядина 1-й кат.
	85
	15,8
	11,9
	-
	Масло - 11 г

	Говядина 2-й кат.
	80
	16,0
	6,6
	-
	Масло - 6 г

	Творог полужирный
	100
	16,7
	9,0
	1,3
	Масло - 8 г

	Творог жирный
	115
	16,1
	20,7
	3,3
	Масло - 20 г

	Яйцо
	125
	15,9
	14,4
	0,9
	Масло - 13 г

	Замена творога

	Творог полужирный
	100
	16,7
	9,0
	1,3
	 

	Говядина 1-й кат.
	90
	16,7
	12,6
	-
	Масло - 3 г

	Говядина 2-й кат.
	85
	17,0
	7,5
	-
	 

	Рыба (филе трески)
	100
	16,0
	0,6
	-
	Масло + 9 г

	Яйцо
	130
	16,5
	15,0
	0,9
	Масло - 5 г

	Замена яйца (по белку)

	Яйцо 1 шт.
	40
	5,1
	4,6
	0,3
	 

	Творог полужирный
	30
	5,0
	2,7
	0,4
	 

	Творог жирный
	35
	4,9
	6,3
	1,0
	 

	Сыр
	20
	5,4
	5,5
	-
	 

	Говядина 1-й кат.
	30
	5,6
	4,2
	-
	 

	Говядина 2-й кат.
	25
	5,0
	2,1
	-
	 

	Рыба (филе трески)
	35
	5,6
	0,7
	-
	 








